- Pizzeria -
Le Tradizionak

MARGHERITA 1

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’olive
MARINARA D €

Sauce tomate, anchois, olive taggiasche, ail, huile d’olive, origan
NAPOLETANA D €

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois, capres, olives

taggiasche

REGINA L

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc,
champignons

ROYALE D @

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc,
champignons, ceuf

COTTO 1

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc
ROMANA D @

Sauce tomate, emmental, jambon blanc, ceuf

BUFALINA 1

Sauce tomate, mozzarella bufala (DoP), tomates cerises,
basilic frais, huile d'olive

RUCOLA L

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru italien,
roquette, parmesan

PARMIGIANA 1

Sance tomate, mozzarella fior di latte, aubergines, tomates
confites, parmesan

TOSCA {

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, gorgonzola,
poivrons

FINO D @

Sauce tomate, viande hachée, aubergine, ceuf, mozzarella fior di
latte

TONNATA L

Huile d'olive, tomate cerise, mozzarella fior di latte, thon, oignons
rouges, olives

VERDURA 1

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, aubergines, tomates
fraiches, courgettes, roquette

PEPERONI L

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo, poivrons, olives
taggiasche

Le Bianche

4 FORMAGGI D @

Créme, mozzarella fior di latte, emmental, chévre, gorgonzola
BIANCA D €

Créme, emmental, jambon blanc

INDIANA D @

Créme, poulet curry, poivron, mozzarella fior di latte

MIELE E CAPRA D @

Créme, emmental, chévre, miel, oignons

TARTI D @
Créme, emmental, lardon, pomme de terre, reblochon
SCOZZESE X X

Créme, saumon fumé, courgette, tomate cerise, mozzarella fior di
latte
SUPPLEMENTO : légumes, ceuf, créme

viandes, bufala
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Taxes et service compris
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Les Boissons
BOISSONS SANS ALCOOL BOISSONS CHAUDES
Coca, Coca Zéro (33cl) 3,30€ Cafeé
Ice Tea, Orangina (25cl) 3,30€ Décaféiné
Jus d'orange (25cl) 2,90€ Thé
Jus de tomate, (25cl) 2,90€ Infusion
Jus d'ananas (25cl) 2,90€ Café Creme
Limonade (33cl) 2,80€ Café Double
Diabolo (33cl) 2,90€
ACE (25cl) 2,90€ APERITIFS
Sirop a l'eau (2cl) 1,80€ Kir Mdre/Cassis (10cl)
Muscat (7cl)
EAUX MINERALES Martini blanc, rouge (7cl)
Vittel (1L) 4,20€ Porto rouge, Campari (7cl)
Vittel ( ¥: litre) 2,60€ Ricard (2cl)
San Pellegrino (1L) 4,50€ Whisky J&B (4cl)
San Pellegrino ( ¥ litre) 3,50€ Whisky Jack Daniel's(4cl)
BOISSONS AVEC ALCOOL LES DIGESTIFS
Biére Affligem (25cl) 4,006 Amaretto (4cl)
Biére Affligem (50cl) 6,00€ Get 27 (4cl)
Monaco (25cl) 3,40€ Limoncello (4cl)
Panaché (25cl) 3,20€ Grappa (4cl)
Supplément sirop 0,20€ Cognac (4cl), Vodka (4cl)
Diplomatico (4cl)

Les Desserts

Fondant au chocolat
Tiramisu Café

Tiramisu Nutella
Pannacotta

Créme brilée

Pizzatella

Café gourmand

Thé ou infusion gourmande
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Les Coupes de glaces
p 8

Chocolat liégois : 2 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly
Café liégeois : 2 boules café, café chaud, chantilly

Dame blanche : 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly
Colonel : 2 boules citron, vodka

LES PARFUMS DE GLACES & SORBETS

Chocolat, vanille, fraise, framboise, pistache, citron de Sicile,

Poire William, caramel beurre salé, café, noix de coco, rhum raisin
1 boule

2 boules

3 boules

Coulis caramel beurre salé, coulis chocolat chaud maison, chantilly
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P1ZZERIA

ino

Lotissement Les Galines
Avenue Georges Fréche
34470 Pérols
Du Lundi Au Samedi Midi & Soir
04.67.27.58.43

Www.pizzeriafino.fr



Fino vous propose

un sublime voyage

culinaire au coeur
de 'Italie.

Les Formules MIDI

Uniquement le midi du lundi au vendredi (hors jours
fériés et week-end).

Retrouvez les plats du jour et les propositions du chef
sur notre ardoise,

Plat dujour ou Mezza Salade 9,90€
Uniquement le midi
Menu Uno: 11,90€

Plat du jour Ou Mezza Salade + Café

Menu Due: 14,90€
Plat du jour Ou Mezza Salade + Dessert

Les 14 Allergenes

1. Lait 6. Soja 11.Céleri

2. Arachides, /. Ceréales 12.Graines de sésame
3. Fruits a coque 8. Crustaces 13.Moutarde

4. Oeufs 9. Mollusques 14. Dioxyde de souffre &
5. Poissons 10.Lupin sulfites
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Tous nos plats sont faits maison —mm
Taxes et service compris

Les Formules SOIR

Uniguement le midi du lundi au vendredi (hors jours
feriés et week-end).

Retrouvez les plats du jour et les propositions du chef
sur notre ardoise.

lLaMezza:
Demi pizza (au choix) + Salade 12,80€

Suggestion du Chef Ou Mezza Salade
+ Dessert (au choix) 16,00€

Menu BAMBINO

Spaghetti al pomodoro

Ou
Jambon blanc frites maison
Ou
Pizzetta (Margherita ou Jambon)
+ 10,00€
Dessert: 1 boule de glace

ou

1 compote de pomme
ou

1T moelleux chocolat
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Les Vins
AU PICHET
Mas Montel - (blanc, rosé ou rouge)
Le verre 3,50€ Le pichet 50 cl
Le pichet 25c/ 4,50€ Le pichet 1L
VINS ROSES
Les Poupées Roses 75 cl
IGP Pays d'Oc 50 cl
Les Notes Bleues 75cl
AOP Cotes de Provence
Chateau Lancyre Pic Saint-Loup 75cl
50 cl
Les Galinettes 75cl
Vin Biologique
VINS BLANCS
Chardonnay Haut-Lirou 75cl
IGP Pays d'Oc
Les Galinettes 75cl
Vin Biologique
Cheveux d'Ange 75cl
AOP Languedoc
Viognier Lauriers 75cl
IGP Pays d'Oc
VINS ROUGES
Chateau Lancyre Pic Saint-Loup 75cl
50 cl
Mas des Armes "Graine de Sagesse” 75cl
Vin de pays d'Oc
Les Galinettes 75cl
Vin Biologique
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Taxes et service compris
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